Southern Oregon University Summer Language Institute 2017
Guanajuato, Mexico
SPANISH 541 - Dr. Maria Paz Moreno (morenom@uc.edu)

SLI Session 2: July 16 - Aug 4, 2017
De lunes a viernes, 12:00-1:50 pm
Conquistadors, Convents and Golden Cups of Chocolate: The Gastronomical Relationship between Spain and Mexico.

Descripción del curso: El propósito de este curso es explorar la relación entre España y México a lo largo de los siglos, mediante el análisis de las intersecciones de sus respectivas historias culinarias. Exploraremos la cultura gastronómica de ambos países como reflejo de sus respectivas identidades. Analizaremos y discutiremos la importancia del descubrimiento del Nuevo Mundo y las influencias mutuas que siguieron a este hecho, tanto desde el punto de vista gastronómico como desde una perspectiva histórica.  Los estudiantes leerán una amplia variedad de textos, desde ensayos académicos y recetarios a fragmentos de antiguos tratados gastronómicos. 

Materiales para el curso: 

- Moreno, Maria Paz. De la página al plato. El libro de cocina en España. Gijón: Trea, 2012. Disponible en Amazon.com o a través de Academia.edu (PDF gratuito).
- Otros textos (escaneados y proporcionados por la profesora). 

Calificaciones y notas:

Asistencia 10 %

Participación 10 %

Tareas 15 %

Presentación final 30 %

Examen final 35 %

Escala de calificación: 

A 100-94; A- 93-90; B+ 89-87; B 86-84; B- 83-80; C+ 79-77; C 76-74; C- 73-70; D+ 69-67; D 66-64; D- 63-60; F 59-0.


Asistencia: Debido al formato intensivo del programa SLI,  la
puntualidad y la asistencia a clase son sumamente importantes.  No se
permite ninguna falta a clase.  Cada ausencia bajará su nota por 10%.
En el caso de enfermedad u otra emergencia, el estudiante debe
consultar con la profesora y el director del SLI.

Lecturas: Es responsabilidad de los estudiantes hacer las lecturas asignadas para cada día de clase (indicadas en este sílabo), y entregar a tiempo las tareas que la profesora asigne a lo largo del curso. 

Presentaciones de clase: Cada estudiante hará una presentación al resto de la clase durante la última semana del curso. Deberá tener una duración de 10 minutos. El tema de la presentación deberá ser consultado previamente con la profesora, pero deberá ser un producto o plato mexicano o español (o ambos), y deberá incluir información sobre aspectos culturales e históricos relacionados. Se recomienda el uso de elementos extratextuales de cualquier tipo que añadan interés a la presentación. 

Política de aparatos electrónicos: Está prohibido el uso de teléfonos celulares durante la clase. El uso de tabletas o computadoras se permite únicamente cuando sea para uso exclusivo del material de clase. Como regla general, no está permitido a los estudiantes navegar por internet durante la clase. 

Programa del curso (sujeto a cambios):

Semana 1: Orígenes de la cocina española y europea. De la antigüedad a la Edad Media. Importancia de la cocina como significante cultural. Recetarios cortesanos y monacales.
17 julio L: Presentación del curso. Introducción a la cocina como elemento

cultural, histórico e identitario. La importancia de la literatura culinaria.

Discusión de la lectura: pp. 17-26 de De la página al plato (“El valor 

documental de los libros de cocina”)

18 M: La cocina medieval en España en particular. La influencia árabe y

judía. Recetarios y recetas medievales. Lectura: Selecciones de The Food 
of Spain, Claudia Roden. 
19 MI: Recetarios de conventos y monasterios. Lectura: Pp. 83-98 del Cap. II De 


la página al plato (“Los sabores de la vida retirada”).

20 J: La cocina europea en el medievo. Lectura: Artículo “Society, Food and

Feudalism,” en Food. A Culinary History from Antiquity to the Present. 
Eds. Jean Louis Flandrin y Massimo Montanari.

21 V: Recetarios escritos por mujeres. Celestina, Emilia Pardo Bazán, Carmen de

Burgos, entre otras. Lectura: Cap. 3 de De la página… (“El sexo de los

fogones”, pp. 115-161).

Semana 2: Choques e intercambios. Los productos del Nuevo Mundo y su influencia en la dieta y sociedad europeas. 

24 julio L: Los viajes de Colón y los productos del Nuevo Mundo: tomates,

patatas, pimientos, chiles, maíz. El nacimiento de nuevos platos a ambos

lados del Atlántico. Lectura: “No Small Potatoes: The Impact of New 
World Foods,” de Madrid: A Culinary History, Maria Paz Moreno.
25 M: La agridulce historia del cacao. When Money Grew on Trees (documental).

Lectura: pp. 105-113 de De la página…

26 MI: la cocina criolla. Los recetarios de conventos novohispanos. La cocina de

Sor Juana. Lectura: Parte 4 del Cap. II de De la página… (“Filosofías de 
cocina”, p. 98-105)

27 J: Como agua para chocolate. Análisis de los platos, ingredientes, origen, y su 
significado simbólico.

28 V: Discusión de Como agua… y de la lectura: “Culinary Eros in Contemporary 
Hispanic Female Fiction: From Kitchen Tales to Table Narratives”, de 
Maite Zubiaurre. Cocina española-mexicano-californiana: El cocinero 
español de Encarnación Pinedo.
Semana 3: La cocina de Guanajuato. Presentaciones de clase y examen final.

31 julio L: Asistencia a una clase de cocina guanajuatense. Cocina tradicional de 
Guanajuato. Ingredientes, recetas, historias. Lectura: selecciones de 
Cocina tradicional guanajuatense (2009). 
1 agosto M: Presentaciones de clase. 
2 MI: Presentaciones de clase.
3 J: Presentaciones de clase. Repaso para el examen final.
4 agosto V: Examen final.
Prof. Maria Paz Moreno

SLI Summer Program Guanajuato
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EVALUACIÓN DE LA PRESENTACIÓN   
Nota de la presentación: 10-8= Excelente (A); 7-6= Bien (AB); 5-4= Satisfactorio (B); 

3= Algunos problemas (BC); 2-1= Numerosos problemas (C); 0 = No presentado (F); NA= Irrelevante.

Estudiante: ______________________________________________________ 

Tema: _________________________________________________________

____1. Introducción: Capta el interés de la audiencia adecuadamente. Contiene  información necesaria y apropiada para el tema. Establece claramente el tema de la presentación y prepara e interesa a la audiencia.
____2. Organización: La presentación está organizada con claridad y coherencia.  Incluye varias secciones claramente diferenciadas y una conclusión clara presentada de manera eficiente.
____3. Contenido: La presentación expone y apoya las ideas de manera adecuada y convincente. La presentación está bien documentada, incluye material apropiado, relevante e informativo. Se citan las fuentes bibliográficas adecuadamente.
____4. Elementos visuales: Las ayudas visuales son apropiadas, bien preparadas, atractivas, informativas, interesantes. Uso correcto de vocabulario,  gramática y ortografía. 

____5. Estilo de presentación: Presentación del material de manera dinámica, ágil, clara, entusiasta. Uso de vocabulario correcto. Responde adecuadamente a las preguntas de la audiencia. 
Commentarios y nota final:

IMPORTANT INFORMATION
SOU Cares 
SOU has a wide range of resources to help you succeed. Our faculty, staff, and administration are dedicated to providing you with the best possible support. The SOU Cares Report allows us to connect you with staff members who can assist with concerns, including financial, health, mental health, wellbeing, legal concerns, family concerns, harassment, assault, study skills, time management, etc. You are also welcome to use the SOU Cares Report to share concerns about yourself, a friend, or a classmate at http://www.sou.edu/ssi. These concerns can include reports related to academic integrity, harassment, bias, or assault. Reports related to sexual misconduct or sexual assault can be made anonymously or confidentially. Student Support and Intervention provides recourse for students through the Student Code of Conduct, Title IX, Affirmative Action, and other applicable policies, regulations, and laws.  
Academic Honesty Statement and Code of Student Conduct
Students are expected to maintain academic integrity and honesty in completion of all work for this class. According to SOU’s Student Code of Conduct: “Acts of academic misconduct involve the use or attempted use of any method that enables a student to misrepresent the quality or integrity of his or her academic work and are prohibited”.
Such acts include, but are not limited to: copying from the work of another, and/or allowing another student to copy from one’s own work; unauthorized use of materials during exams; intentional or unintentional failure to acknowledge the ideas or words of another that have been taken from any published or unpublished source; placing one’s name on papers, reports, or other documents that are the work of another individual; submission of work resulting from inappropriate collaboration or assistance; submission of the same paper or project for separate courses without prior authorization by faculty members; and/or knowingly aiding in or inciting the academic dishonesty of another.
Any incident of academic dishonesty will be subject to disciplinary action(s) as outlined in SOU’s Code of Student Conduct:
 http://arcweb.sos.state.or.us/pages/rules/oars_500/oar_573/573_076.html
In case of loss, theft, destruction or dispute over authorship, always retain a copy of any work you produce and submit for grades.  Retain all written work that has been graded and handed back to you. 
Statement on Title IX and Mandatory Reporting
Federal law requires that employees of institutions of higher learning (faculty, staff and administrators) report to a Title IX officer any time they become aware that a student is a victim or perpetrator of gender-based bias, sexual harassment, sexual assault, domestic violence, or stalking. Further, Oregon law requires a mandatory report to law enforcement of any physical or emotional abuse of a child or other protected person, including elders and people with disabilities, or when a child or other protected person is perceived to be in danger of physical or emotional abuse. If you are the victim of sexual or physical abuse and wish to make a confidential disclosure please use the confidential advising available at 
http://www.sou.edu/ssi/confidential-advisors.html, or use Southern Oregon University's Anonymous Harassment, Violence, and Interpersonal Misconduct Reporting Form https://jfe.qualtrics.com/form/SV_7R7CCBciGNL473L
SOU Academic Support/Disability Resources:
To support students with disabilities in acquiring accessible books and materials, and in planning their study and time management strategies, SOU requires all professors to include a statement on Academic Support and Disability Resources on course syllabi. It is the policy of Southern Oregon University that no otherwise qualified person shall, solely by reason of disability, be denied access to, participation in, or benefits of any service, program, or activity operated by the University. Qualified persons shall receive reasonable accommodation/modification needed to ensure equal access to employment, educational opportunities, programs, and activities in the most appropriate, integrated setting, except when such accommodation creates undue hardship on the part of the provider. These policies are in compliance with Section 504 of the Rehabilitation Act of 1974, the Americans with Disabilities Act of 1990, and other applicable federal and state regulations that prohibit discrimination on the basis of disability.
If you are in need of support because of a documented disability (whether it be learning, mobility, psychiatric, health-related, or sensory) you may be eligible for academic or other accommodations through Disability Resources. Call Academic Support Programs at (541) 552-6213 to schedule an appointment with Disability Resources.  The Academic Support Programs office is located in the Stevenson Union, lower level. See the Disability Resources webpage at www.sou.edu/dr for more information. If you are already working with Disability Resources, make sure to request your accommodations through them for this course as quickly as possible so that you have the best possible access.
